" CANAPES
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Gulaschsuppe

- Lauchcremesuppe
Kasesahnesuppe
Erbseneintopf
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Canapes mit Kase
Canapes mit Frischkése

A\ Canapes mit Bratenaufschnitt

£

Canapes mit Fisch
Canapes mit Kassleraufschnitt
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BELEGTE HALBE BROTCHEN GARNIERT

Belegt mit Bratenaufschnitt
Belegt mit Késeaufschnitt

- Belegt mit Kochschinken

Belegt mit Hausmacher Salami
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BELEGTE HALBE BROTE GARNIER

mit Bratenaufschnitt
mit Hausmacher Salami
mit Hausmacher Frikadelle

: mit Schnittk&se

o

KALTE VORSPEISEN

Grissini mit rohem Schinken (Coppa) mit Frischkase,
{ Schinkenplatte, Hausmacher Wurstplatte, rustikales
Bauernbrot

KALTE FISCHPLATTE AB.10 PER

Raucherlachs mit Sahnemeerrettich, Forellenfilet,
Pfefferforelle, WeiBbrot, franz. Baguette
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"DIE FLEISCHERE| MUHLHAUSEN IN ABTERODE

Wir sind ein Traditionsunternehmen mit Sitz in Abterode
im schénen Werra-MeiBner-Kreis. Gegriindet wurde
die Fleischerei Muhlhausen bereits im Jahr 1966 durch
-~ GUnther und Ursula Muhlhausen. Seit 1998 fUhre ich,

=~ Arno Mihlhausen, das Geschéft.

UNSER QUALITATSANSPRUCH
Unser Fleisch kommt von handverlesenen Wurst-
schweinen aus der Region, die ausreichend Zeit fur

ein gesundes Wachstum bekommen. Das ist nicht
nur fUr die Tiere besser, das schmeckt man auch!

AB.10 PERS.

Steinweg 28

37290 Abterode - MeiBner |

Online-Shop: www.fleischerei-muehlhausen.de
E-Mail: info@fleischerei-muehlhausen.de
Telefon: (0 56 57) - 30 1

Fax: (0 56 57) - 75 88

UNSERE LADENOFFNUNGSZEITEN

07:00 - 13:00
07:00 - 13:00
07:00 - 13:00
Do-Fr: 07:00 - 13:00

15:00 - 18:00

15:00 - 18:00

| Sa: 06:30 - 13:00




" DIE KALTE PLATTE

KI. Schnitzel, kl. Frikadellen Schweinefilet
garniert, rustikale Wurstplatte, Kartoffelsalat,
Krautsalat, gem. Brotkorb.
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AS RUSTIKALE MENU NR‘ 1

Grillschinken, Putengeschnetzeltes in Sahnesofe,
-~ Spétzle, Bratkartoffel und Krautsalat.

S DAS RUSTIKALE MEND NR.2
MittelgroBe Schweineschnitzel mit Jagersol3e
Kartoffelauflauf und Salat

FUR DEN FESTLICHEN RAHMEN
. Norddeutsche Hochzeitssuppe, Schweinefilet mit
- frischen Champignons in SahnesoBe, Putenschnitzel im

% Knuspermantel in CurryranmsolB3e, Spatzle, Reis,

GemUseplatte, frischer Salat mit hessischer Salatsauce
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FlIR DEN FEINSCHMECKERABEND

Zarte Rinderrouladen, Nackenbraten mit Rahm-
sauce, Rindergeschnetzeltes mit Stockschwammchen,

Gemuseplatte Hausfrauen Art, frische Salate,
KartoffelkldBe, Spatzle

FUR DEN BURGERLICHEN ABEND
MittelgroBe Schweineschnitzel, Putenschnitzel, mit

- = JagersoBe und einer hessischen Schmandsol3e, Brat-

kartoffeln, Spatzle, Krautsalat

FUR DEN STAMMTISCHABEND  AB 10 PERSONEN
Nackenbraten geflllt mit Hackfleisch, Pilze, Paprika

Uberbackene Schweinesteaks mit Kase u. Schmand

Grillippchen in leckerer Honigsauce, Kartoffelsalat,
gemischter Brotkorb.

G

. SERVICE

B FUR DEN KULINARISCHEN ABEND

.. Rinderbraten, Schweinefilet m. Pfifferlingen in SahnesoBe
~— Rindergulasch, Spétzle, Frische Kartoffeln
o GemUseplatte Hausfrauen Art, Frische Salate der Saison
- Dessert: Schmandcreme mit FruchtsoBe

" AB 10 PERSONEN
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AB 10 PERSONEN

Pangasiusfilet paniert oder natur gebraten mit
Ratatouillegemuse,
Hahnchenbrustfilet mit CurryrahmsoBe und Frichten

- auf Reis und Bandnudeln,
- GemuUseplatte Hausfrauen Art, frische Salate der Saison

AB 10 PERSONEN

FUR DEN VEREINSABEND AB 25 PERSONEN

Leckeres Spanferkel, mit Sauerkraut, Kartoffeln, Brot,
Krautsalat, hausgemachte Salate

FUR DAS KINDERFEST

Lasagne mit Hackfleisch Port.:

Spagetti mit BolognessesolBe Port.:

Hackfleischpizza

kl. Frikadellen, kl. Hahnchenschenkel, Pommes Frites
oder Kartoffelecken

HERBSTABEND

Schweinehaxen mit Sauerkraut und Kartoffelbrei
oder frische Brezel

LIENISCHER

Geflllte Peperoni mit Frischkase,

. Tomate-Mozzarela Platte

Schweineschnitzel in TomatensoBe oder Putenfleisch
Bandnudeln, frische Champignons in SahnesoRe
Schweinefilet Uberbacken mit Kase

- zum Verschicken in jeder GroBe ab 15 bis 100 Euro

mit hausgemachter Wurst, Wein und sliBen Leckereien!

AB 10 PERSONEN |

 WINTERABEND
. Geflilltes Kraut mit heller SoRe u. Kartoffel

Duckewerk (Weckewerk) u. Kartoffeln
Kassler mit Sauerkraut u. Kartoffelbrei

. Gansekeule mit Gruinkohl und KloBen

- PAifferlinge in SahnesoBe mit Schweinefilet

- Kassler, Uberbacken mit Gemuse u. Kase

— SOMMERFEST

__ Wir liefern Ihnen alles was Sie brauchen, vom Girill Gber

die Holzkohle, Grillsaucen, frische Bratwurst, Bérlauch-

_ bratwurst, lecker eingelegte Schweinesteaks, Puten-
. fleisch, HackfleischspieBe, hausgemachte frische Salate,

: KOé'ELICHES VOM GEFLUGEL

' Partybrétchen, Brot...

AB 10 PERSONEN

Hahnchenbrust im Knuspermantel
Putenschnitzel mit WokgemuUse

- Salat
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 DESSERT

Mousse Chocolat

= Mousse Orange

Mousse Praline

Auf Wunsch stellen wir Innen auch gerne Teller, Glaser
und Besteck fur Ihre Feier zur Verfigung.






